BEACH

COMIDAS DE EMPRESA 2026 - 2027

AL CENTRO DE LA MESA

Cama de anchoa del Cantabrico Las bravas de Kala
Sobre pan brioche tostado, membrillo y Corte de papa arrugada y frita, con brava
mayonesa ahumada de mojo rojo y alioli de mojo verde
Croquetas de gambdn Croquetas de chuletén
Con ajo confitado, tartar de gambodn y alioli Con mayonesa trufada

de ajo negro

Tartar de gamba roja Pulpo asado
Con mango y aguacate de Mogan Con parmentier de batata

Lomo bajo madurado

Con pimiento piquillo confitado y papas
fritas caseras

POSTRES

Torrijas de pan brioche Cookie de chocolate en sartén
Con helado de leche merengada Con Nutella caliente y helado de vainilla

BEBIDAS

Barra libre
Vinos | Cervezas | Agua | Refrescos

55€ / PERSONA

Los platos se serviran al centro, uno por cada 4 comensales. Incluye barra libre de cerveza de barril, vino blanco y tinto,
agua y refrescos hasta el servicio de los postres. El precio incluye IGIC.
Hemos seleccionado los platos mas representativos de nuestra carta. Si desea realizar algun cambio, estaremos
encantados de adaptarnos a sus preferencias. Para los comensales vegetarianos, recomendamos elegir platos
individuales de nuestra carta. Reservas WhatsApp: +34 687 28 02 99




BEACH

COMIDAS DE EMPRESA 2026 - 2027

AL CENTRO DE LA MESA

Ensalada de burrata y pesto Ensaladilla Kala Beach
Con endivias, higos frescos y mermelada Con ventresca, piparras y reganas negras
de higos
Papas arrugadas Calamares a la andaluza
Con mojo rojo y verde Con alioli de lima
Croquetas de jamoén ibérico Secreto ibérico a la plancha
Con mermelada de pimiento rojoy lamina Con papas fritas caseras y pimiento
de ibérico de bellota Padron

POSTRES

La Cheesecake de Kala Tarta de chocolate vasca
Suave, cremosa y horneada al punto justo

BEBIDAS

Barra libre
Vinos | Cervezas | Agua | Refrescos

50€ / PERSONA

Los platos se serviran al centro, uno por cada 4 comensales. Incluye barra libre de cerveza de barril, vino blanco y tinto,
agua y refrescos hasta el servicio de los postres. El precio incluye IGIC.
Hemos seleccionado los platos mas representativos de nuestra carta. Si desea realizar algun cambio, estaremos
encantados de adaptarnos a sus preferencias. Para los comensales vegetarianos, recomendamos elegir platos
individuales de nuestra carta. Reservas WhatsApp: +34 687 28 02 99
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